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Passeport

s Appellation : AOC Ventoux Rouge
Vallée du Rhone, France
s+ Cépage : 60% Carignan, 40%
Grenache
s Millésime : 2019
s Degré: 14,5°
Dégustation

Robe sombre aux reflets violets.
Nez de fruits noirs et notes balsamiques
Une bouche puissante et tannique.

Accords mets vin

VENTOUX RHONE
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VIGNES R

Il ravira vos papilles avec du gibier, du boeuf
braisé ou encore une entrecote.

Température de service : 15°C
VITICULTURE
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Conservation : 1 a 5 ans (en cave tempérée)
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