
 Appellation : AOC Ventoux Blanc 
Vallée du Rhône, France   

 Cépage : 90% Roussane, 10% 
Viognier 

 Millésime :  2020 
 Degré : 14,5° 

Passeport 

Dégustation 

Il sublimera les plats gastronomiques :  foie 
gras,  saumons ou banon de Provence.  

Accords mets vin  

Robe or pale.  
Nez aromes de pêche mûre.  
Une bouche élégante avec de la fraicheur.  

Température de service : 8°C   

Conservation :  1 à 4 ans (en cave tempérée) 

www.domainedubonremede.com 

Caprices 


